
 

 

Mittagskarte 

M1. Pad Gra Pau Gai  
Gebratene Chilis und Knoblauch mit gehacktem Hähnchen, frischem scharfem Basilikum, Zwiebeln, 
Bambus, Paprika, Peperoni und grünen Bohnen in Soja-Austern-Soße 

 
Hähnchen     *E,F,M,5     13,00€ 
*Mit Spiegelei + 2,00€ *B 
 
M2. Gaeng Ped  
Rotes Curry in Kokosmilch mit Auberginen, Paprika, Peperoni, Bambus und Basilikum, garniert mit 
Kokosmilch 
 
Knuspr. Ente    *D,E,F     13,00€ 
Hähnchen     *D,F      12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *E,F,M,5     12,00€ 
 
M3. Gaeng Kiow Wan  
Grünes Curry in Kokosmilch mit Auberginen, Paprika, Peperoni, Bambus und Basilikum, garniert mit 
Kokosmilch 
 
Knuspr. Ente    *D,E,F     13,00€ 
Rindfleisch     *D,F      12,50€ 
Hähnchen     *D,F      12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *E,F,M,5     12,00€ 
 
M4. Phed / Pla Rad Prig Gaeng  
Knusprige Ente oder knuspriges Lachsfilet mit grünen Bohnen, Paprika und Basilikum in einer roten 
Currysoße, garniert mit gehackten Kaffirblättern und Peperoni 
 
Knuspr. Ente    *D,E,F     13,00€ 
Knuspr. Lachsfilet    *D,E,F     13,00€ 
 
M5. Pad Prik  
Gebratene Chilis, Knoblauch, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Champignons, Paprika und Peperoni in Soja-
Austern-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 
 
Knuspr. Ente    *E,M,N,5     13,00€ 
Hähnchen     *E,M,N,5     12,00€ 
Tofu      *E,M,5     12,00€ 
 
M6. Pad Pak Ruam Mit 
Gebratene Gemüsesorten in Soja-Austern-Soße 
 
Hähnchen     *E,M,N,5     12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *E,M,N,5     12,00€ 
 
M7. Pad Hnor Mai 
Gebratener Bambus, Morcheln, Champignons, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Erbsen und Paprika in Soja-
Austern-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 



 

 

 
Knuspr. Ente    *E,M,N,5     13,00€ 
Hähnchen     *E,M,N,5     12,00€ 
Tofu      *E,M,N,5     12,00€ 
 
 
M8. Pad Gra Tiam Prig Thai 
Gebratene grüne Bohnen, Pfeffer, Lauch und gerösteter Knoblauch in Soja-Austern-Soße, garniert mit 
Lauchzwiebeln und Koriander 
 
Knuspr. Ente    *E,M,N,5     13,00€ 
Hähnchen     *E,M,N,5     12,00€ 
Tofu      *E,M,N,5     12,00€ 
 
M9. Pad Priew Waan 
Gebratene Champignons, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Lauch, Karotten, Lauchzwiebeln, Erbsen und 
Ananas in Süß-Sauer-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 
 
Knuspr. Ente    *E,M,N,5     13,00€ 
Hähnchen     *E,M,N,5     12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *E,M,N,5     12,00€ 
 
M10. Pad Med Mamuang  
Gebratene Lauchzwiebeln, Lauch, Zwiebeln, Paprika, Karotten, Champignons, Zuckererbsen und 
Cashewnüssen in Chilipaste und Soja-Austern-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 
 
Knuspr. Ente    *D,E,F,I,M,N,5    13,00€ 
Hähnchen     *D,E,F,I,M,N,5    12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *E,F,I,M,N,5    12,00€ 
 
M11. Khao Pad 
Gebratener Reis mit Ei, Zwiebeln, Karotten, Lauch, Tomaten, Erbsen, Lauchzwiebeln in Soja-Austern-
Soße, garniert mit Lauchzwiebeln und Koriander 
 
Knuspr. Ente    *B,E,M,N,5     13,00€ 
Hähnchen     *B,E,M,N,5     12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *B,E,M,N,5     12,00€ 

M12. Pad See Iw 
Gebratene Reisnudeln mit Ei, Broccoli, Blumenkohl und Karotten in Soja-Austern-Soße 
 
Hähnchen     *B,E,M,N,5     12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *B,E,M,N,5     12,00€ 
 
M13. Pad Thai 
Gebratene Reisnudeln mit Ei, Tofu, Sojasprossen, Lauch, gehackten Erdnüssen, Röstzwiebeln und 
geröstetem Knoblauch in Tamarinden-Soja-Austern-Soße, dazu frische Sojasprossen und Limetten, 
garniert mit Lauchzwiebeln und Koriander 
 
Garnelen     *B,C,D,E,M,N,5    13,00€ 
Hähnchen     *B,C,D,E,M,N,5    12,00€ 



 

 

Tofu oder Gemüse    *B,C,D,E,M,N,5    12,00€ 
 
M14. Pad Bami 
Gebratene Eiernudeln mit Ei, Karotten, Lauch, Lauchzwiebeln und Sojasprossen in Soja-Austern-Soße, 
garniert mit Lauchzwiebeln und Koriander 
 
Knuspr. Ente    *B,E,M,N,5     13,00€ 
Hähnchen     *B,E,M,N,5     12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *B,E,M,5     12,00€ 

Mittagskarte 

M1. Pad Gra Pau Gai  
Gebratene Chilis und Knoblauch mit gehacktem Hähnchen, frischem scharfem Basilikum, Zwiebeln, 
Bambus, Paprika, Peperoni und grünen Bohnen in Soja-Austern-Soße 

 
Hähnchen     *E,F,M,5     13,00€ 
*Mit Spiegelei + 2,00€ *B 
 
M2. Gaeng Ped  
Rotes Curry in Kokosmilch mit Auberginen, Paprika, Peperoni, Bambus und Basilikum, garniert mit 
Kokosmilch 
 
Knuspr. Ente    *D,E,F     13,00€ 
Hähnchen     *D,F      12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *E,F,M,5     12,00€ 
 
M3. Gaeng Kiow Wan  
Grünes Curry in Kokosmilch mit Auberginen, Paprika, Peperoni, Bambus und Basilikum, garniert mit 
Kokosmilch 
 
Knuspr. Ente    *D,E,F     13,00€ 
Rindfleisch     *D,F      12,50€ 
Hähnchen     *D,F      12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *E,F,M,5     12,00€ 
 
M4. Phed / Pla Rad Prig Gaeng  
Knusprige Ente oder knuspriges Lachsfilet mit grünen Bohnen, Paprika und Basilikum in einer roten 
Currysoße, garniert mit gehackten Kaffirblättern und Peperoni 
 
Knuspr. Ente    *D,E,F     13,00€ 
Knuspr. Lachsfilet    *D,E,F     13,00€ 
 
M5. Pad Prik  
Gebratene Chilis, Knoblauch, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Champignons, Paprika und Peperoni in Soja-
Austern-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 
 
Knuspr. Ente    *E,M,N,5     13,00€ 
Hähnchen     *E,M,N,5     12,00€ 
Tofu      *E,M,5     12,00€ 



 

 

 
M6. Pad Pak Ruam Mit 
Gebratene Gemüsesorten in Soja-Austern-Soße 
 
Hähnchen     *E,M,N,5    12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *E,M,N,5    12,00€ 
 
M7. Pad Hnor Mai 
Gebratener Bambus, Morcheln, Champignons, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Erbsen und Paprika in Soja-
Austern-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 
 
Knuspr. Ente    *E,M,N,5    13,00€ 
Hähnchen     *E,M,N,5    12,00€ 
Tofu      *E,M,N,5    12,00€ 
 
 
M8. Pad Gra Tiam Prig Thai 
Gebratene grüne Bohnen, Pfeffer, Lauch und gerösteter Knoblauch in Soja-Austern-Soße, garniert mit 
Lauchzwiebeln und Koriander 
 
Knuspr. Ente    *E,M,N,5    13,00€ 
Hähnchen     *E,M,N,5    12,00€ 
Tofu      *E,M,N,5    12,00€ 
 
M9. Pad Priew Waan 
Gebratene Champignons, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Lauch, Karotten, Lauchzwiebeln, Erbsen und 
Ananas in Süß-Sauer-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 
 
Knuspr. Ente    *E,M,N,5    13,00€ 
Hähnchen     *E,M,N,5    12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *E,M,N,5    12,00€ 
 
M10. Pad Med Mamuang  
Gebratene Lauchzwiebeln, Lauch, Zwiebeln, Paprika, Karotten, Champignons, Zuckererbsen und 
Cashewnüssen in Chilipaste und Soja-Austern-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 
 
Knuspr. Ente    *D,E,F,I,M,N,5   13,00€ 
Hähnchen     *D,E,F,I,M,N,5   12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *E,F,I,M,N,5   12,00€ 
 
M11. Khao Pad 
Gebratener Reis mit Ei, Zwiebeln, Karotten, Lauch, Tomaten, Erbsen, Lauchzwiebeln in Soja-Austern-
Soße, garniert mit Lauchzwiebeln und Koriander 
 
Knuspr. Ente    *B,E,M,N,5    13,00€ 
Hähnchen     *B,E,M,N,5    12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *B,E,M,N,5    12,00€ 

M12. Pad See Iw 
Gebratene Reisnudeln mit Ei, Broccoli, Blumenkohl und Karotten in Soja-Austern-Soße 



 

 

 
Hähnchen     *B,E,M,N,5    12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *B,E,M,N,5    12,00€ 
 
M13. Pad Thai 
Gebratene Reisnudeln mit Ei, Tofu, Sojasprossen, Lauch, gehackten Erdnüssen, Röstzwiebeln 
und geröstetem Knoblauch in Tamarinden-Soja-Austern-Soße, dazu frische Sojasprossen und 
Limetten, garniert mit Lauchzwiebeln und Koriander 
 
Garnelen     *B,C,D,E,M,N,5   13,00€ 
Hähnchen     *B,C,D,E,M,N,5   12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *B,C,D,E,M,N,5   12,00€ 
 
M14. Pad Bami 
Gebratene Eiernudeln mit Ei, Karotten, Lauch, Lauchzwiebeln und Sojasprossen in Soja-
Austern-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln und Koriander 
 
Knuspr. Ente    *B,E,M,N,5    13,00€ 
Hähnchen     *B,E,M,N,5    12,00€ 
Tofu oder Gemüse    *B,E,M,5    12,00€ 


