
 

 

Mittagskarte 

M1. Pad Gra Pau Gai	 	

Gebratene Chilis und Knoblauch mit gehacktem Hähnchen, frischem scharfem Basilikum, Zwiebeln, Bambus, Paprika, 

Peperoni und grünen Bohnen in Soja-Austern-Soße	

 

Hähnchen     *E,F,M,5  11,50€ 

*Mit Spiegelei + 1,00€ *B 

 

M2. Gaeng Ped  

Rotes Curry in Kokosmilch mit Auberginen, Paprika, Peperoni, Bambus und Basilikum, garniert mit Kokosmilch 

 

Knuspr. Ente     *D,E,F   12,00€ 

Hähnchen     *D,F   11,00€ 

Tofu oder Vegetarisch    *E,F,M,5  10,50€ 

 

M3. Gaeng Kiow Wan  

Grünes Curry in Kokosmilch mit Auberginen, Paprika, Peperoni, Bambus und Basilikum, garniert mit Kokosmilch 

 

Knuspr. Ente     *D,E,F   12,00€ 

Rindfleisch     *D,F   11,50€ 

Hähnchen     *D,F   11,00€ 

Tofu oder Vegetarisch    *E,F,M,5  10,50€ 

 

M4. Phed / Pla Rad Prig Gaeng  

Knusprige Ente oder knuspriges Lachsfilet mit grünen Bohnen, Paprika und Basilikum in einer roten Currysoße, 

garniert mit gehackten Kaffirblättern und Peperoni 

 

Knuspr. Ente     *D,E,F   12,00€ 

Knuspr. Lachsfilet    *D,E,F   12,00€ 

 

M5. Pad Prik  

Gebratene Chilis, Knoblauch, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Champignons, Paprika und Peperoni in Soja-Austern-Soße, 

garniert mit Lauchzwiebeln 

 

Knuspr. Ente     *E,M,N,5  12,00€ 

Hähnchen     *E,M,N,5  11,00€ 

Tofu      *E,M,5   10,50€ 

 

M6. Pad Pak Ruam Mit 

Gebratene Gemüsesorten in Soja-Austern-Soße 

 

Hähnchen     *E,M,N,5  11,00€ 

Tofu oder Vegetarisch    *E,M,N,5  10,50€ 

 

M7. Pad Hnor Mai 

Gebratener Bambus, Morcheln, Champignons, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Erbsen und Paprika in Soja-Austern-Soße, 

garniert mit Lauchzwiebeln 

 

Knuspr. Ente     *E,M,N,5  12,00€ 

Hähnchen     *E,M,N,5  11,00€ 

Tofu      *E,M,N,5  10,50€ 

 



 

 

M8. Pad Gra Tiam Prig Thai 

Gebratene grüne Bohnen, Pfeffer, Lauch und gerösteter Knoblauch in Soja-Austern-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 

und Koriander 

 

Knuspr. Ente     *E,M,N,5  12,00€ 

Hähnchen     *E,M,N,5  11,00€ 

Tofu      *E,M,N,5  10,50€ 

 

M9. Pad Priew Waan 

Gebratene Champignons, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Lauch, Karotten, Lauchzwiebeln, Erbsen und Ananas in Süß-

Sauer-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 

 

Knuspr. Ente     *E,M,N,5  12,00€ 

Hähnchen     *E,M,N,5  11,00€ 

Tofu oder Vegetarisch    *E,M,N,5  10,50€ 

 

M10. Pad Med Mamuang  

Gebratene Lauchzwiebeln, Lauch, Zwiebeln, Paprika, Karotten, Champignons, Zuckererbsen und Cashewnüssen in 

Chilipaste und Soja-Austern-Soße, garniert mit Lauchzwiebeln 

 

Knuspr. Ente     *D,E,F,I,M,N,5  12,00€ 

Hähnchen     *D,E,F,I,M,N,5  11,00€ 

Tofu oder Vegetarisch    *E,F,I,M,N,5  10,50€ 

 

M11. Khao Pad 

Gebratener Reis mit Ei, Zwiebeln, Karotten, Lauch, Tomaten, Erbsen, Lauchzwiebeln in Soja-Austern-Soße, garniert mit 

Lauchzwiebeln und Koriander 

 

Knuspr. Ente     *B,E,M,N,5  12,00€ 

Hähnchen     *B,E,M,N,5  11,00€ 

Tofu oder Vegetarisch    *B,E,M,N,5  10,50€ 

 

M12. Pad See Iw 

Gebratene Reisnudeln mit Ei, Broccoli, Blumenkohl und Karotten in Soja-Austern-Soße 

 

Hähnchen     *B,E,M,N,5  11,00€ 

Tofu oder Vegetarisch    *B,E,M,N,5  10,50€ 

 

M13. Pad Thai 

Gebratene Reisnudeln mit Ei, Tofu, Sojasprossen, Lauch, gehackten Erdnüssen, Röstzwiebeln und geröstetem 

Knoblauch in Tamarinden-Soja-Austern-Soße, dazu frische Sojasprossen und Limetten, garniert mit Lauchzwiebeln und 

Koriander 

 

Garnelen     *B,C,D,E,M,N,5  12,00€ 

Hähnchen     *B,C,D,E,M,N,5  11,00€ 

Tofu oder Vegetarisch    *B,C,D,E,M,N,5  10,50€ 

 

M14. Pad Bami 

Gebratene Eiernudeln mit Ei, Karotten, Lauch, Lauchzwiebeln und Sojasprossen in Soja-Austern-Soße, garniert mit 

Lauchzwiebeln und Koriander 

 

Knuspr. Ente     *B,E,M,N,5  12,00€ 

Hähnchen     *B,E,M,N,5  11,00€ 

Tofu oder Vegetarisch    *B,E,M,5  10,50€ 



 

 

Alkoholfreie Getränke 

 

Mineralwasser     0,25l / 0,75l   3,00€ / 7,50€ 

Mineralwasser ohne Kohlensäure   0,25l / 0,75l   3,00€ / 7,50€ 

Thai Eistee mit Limette oder Milch *1,4 0,3l / 0,5l   4,00€ / 5,50€ 

Kokoswasser      0,33l    4,00€ 

Frische Kokosnuss     Stück    5,50€ 

Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Mezzo Mix *1,3,4 0,3l / 0,5l  3,50€ / 5,00€ 

Apfelschorle      0,3l / 0,5l   3,50€ / 5,00€ 

Pfirsich Eistee *1,3,4    0,3l / 0,5l   3,50€ / 5,00€ 

Bitter Lemon     0,2l    3,50€ 

Ginger Ale      0,2l    3,50€ 

Orangensaft      0,3l/0,5l   4,00€ / 5,50€ 

Ananassaft      0,3l/0,5l   4,00€ / 5,50€ 

Lycheesaft *2,3     0,3l/0,5l   4,00€ / 5,50€ 

Saftschorle      0,3l / 0,5l   3,50€ / 5,00€ 

 

Tee & Kaffee 

 

Jasmin Tee / Grüner Tee / Pfefferminz Tee *4      4,00€ 

Schwarzer Tee / Ingwer Tee / Kamillen Tee *4      4,00€ 

Kaffee *4           3,00€ 

Espresso *4           3,00€ 

Doppelter Espresso *4         4,50€ 



 

 

Bier 

 

Singha Thai Bier     0,33l     5,00€ 

Chang Thai Bier      0,32l    5,00€ 

Leo Thai Bier      0,33l    5,00€ 

Bitburger Pils     0,33l / 0,5l   3,50€ / 5,00€ 

Bitburger Pils Alkoholfrei    0,33l    3,50€ 

Bitburger Radler     0,33l / 0,5l   3,50€ / 5,00€ 

Bitburger Cola *1,3,4     0,5l    5,00€ 

Paulaner Hefe Weißbier     0,5l    5,00€ 

Paulaner Hefe Weißbier Alkoholfrei   0,5l    5,00€ 

Paulaner Kristall Weißbier    0,5l    5,00€ 

 

 

Sekt 

 

Piccolo Mumm Dry *A     0,2l    7,00€ 

Mumm Dry *A      0,75l    26,00€ 

Mumm Rose Dry *A     0,75l    26,00€ 

 

 

 

 



 

 

Wein Rheinhessen 

 

W1. Weißwein (Rheinhessen Riesling Trocken) *A 0,1l / 0,2l  2,50€ / 4,50€ 

W2. Rosé (Spätburgunder) *A    0,1l / 0,2l  2,50€ / 4,50€ 

 

Wilhelm Markloff Weingut Rheingau 

 

W3. Cabernet Saubignon Blanc De Noir trocken *A 0,1l / 0,2l / 0,75l 3,00€ / 5,00€ / 
24,00€ 

W4. Wallufer Berg-Bild-Stock Riesling trocken *A 0,1l / 0,2l  3,00€ / 5,00€ 
kräftig, süffid, Aromen wie grüne Äpfeln 

W5. Wallufer Berg-Bild-Stock Riesling *A 0,1l / 0,2l / 0,75l 3,00€ / 5,00€ / 24,00€ 
Kabinett feinherb angenehme Säure Aromen                             
wie Maracuja  

W6. Rauenthaler Steinmächer Riesling feinherb *A 0,1l / 0,2l  3,00€ / 5,00€ 
fruchtig, Aromen von Melone und Mango 

W7. Rheingauer Grauburgunder trocken *A 0,1l / 0,2l / 0,75l 3,00€ / 5,00€ / 24,00€ 
fruchtig, rassig, Aromen wie Birne 

W8. Wallufer Langenstück Dornfelder Rosé feinherb *A 0,1l / 0,2l  3,00€ / 5,00€ 
fruchtig, Aromen wie Erdbeeren und Himbeeren 

W9. Wallufer Langenstück Spätburgunder Rosé *A 0,1l / 0,2l / 0,75l 3,00€ / 5,00€ / 24,00€ 
Weißherbst feinherb Aromen wie Erdbeeren                     
und Himbeeren 

W10. Wallufer Vitusberg Spätburgunder Rosé *A 0,1l / 0,2l / 0,75l 3,00€ / 5,00€ / 24,00€ 
Weißherbst trocken rassig, spritzig, Aromen                      
wie Zitrusfrüchte  

W11. Rauenthaler Steinmächer Rotwein trocken *A 0,1l / 0,2l  3,00€ / 5,00€ 
weich, fruchtig, Aromen von dunklen Früchten 

W12. Rauenthaler Steinmächer Rotwein trocken *A 0,1l / 0,2l / 0,75l 3,00€ / 5,00€ / 24,00€ 
Rubinrot, Aromen wie Kirschen und Cassis 



 

 

Spirituosen 

 

Campari Orange *1          8,00€ 

Hugo *A           8,00€ 
Holunder-Prosecco-Cocktail mit frischer Minze und Limetten 

Aperol Spritz *1          8,00€ 

Bacardi Cola *1,3,4          8,00€ 

Mekhong mit Eis      2cl    4,50€ 

Mekhong Cola *1,3,4         8,00€ 

SangSom mit Eis      2cl    4,50€ 

SangSom Cola *1,3,4          8,00€ 

Jägermeister       2cl    3,50€ 

Fernet-Branca      2cl    3,50€ 

Sambuca       2cl    3,50€ 

Ballantines Scotch Whisky    2cl    3,50€ 

Johnnie Walker Red Label    2cl    4,00€ 

Chivas Regal 12 Jahre     2cl    4,50€ 

Baileys Irish Cream     2cl    4,00€ 

Havana Club 7 Jahre     2cl    4,50€ 

Absolut Vodka      2cl    4,00€ 

Tequila Cuervo Gold     2cl    4,00€ 

 

 

 



 

 

 

Cocktails ohne Alkohol 

 

Frucht Punch *1,3          8,00€ 

Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine und Maracujasirup 

Pina Kokos *3          8,00€ 

Ananassaft, Kondensmilch und Kokoscreme 

Banana Cooler *3          8,00€ 

Ananassaft, Banane, Bananensirup, Kondensmilch und Kokoscreme 

Raspberry Cooler *1,3         8,00€ 

Ananassaft, Himbeeren, Himbeersirup, Kondensmilch und Kokoscreme 

Strawberry Cooler *1,3         8,00€ 

Ananassaft, Erdbeeren, Erdbeersirup, Kondensmilch und Kokoscreme 

 

Cocktails mit Alkohol 

 

Mai Tai *1,3          10,00€ 

Brauner Rum, Zitronensaft, Mai Tai Sirup und Limetten 

Caipirinha *3           10,00€ 

Cachaça, Rohrzucker, brauner Zucker, Limetten und Zitronensaft 

Mojito *3           10,00€ 

Havana Club Rum, Minze, brauner Zucker, Limettensaft, Zitronensaft und Rohrzucker 

Pina Colada *3          9,50€ 

Weißer Rum, brauner Rum, Ananassaft, Kondensmilch und Kokoscreme 

Banana Colada *3          9,50€ 

Weißer Rum, brauner Rum, Ananassaft, Banane, Bananensirup, Kondensmilch und Kokoscreme 

Strawberry Colada *1,3         9,50€ 

Weißer Rum, Ananassaft, Erdbeeren, Erdbeersirup, Kondensmilch und Kokoscreme 

Frucht Punch Spezial *1,3         9,50€ 

Weißer Rum, Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine und Maracujasirup 


